- in gerGstetem Seetangblatt gerollte Sushi-Tite mit aromatisiertem,
japanischen Rundkornreis gefallt mit

407 Lachs *"58* Frischkase, Avocado, Teriyaki-Sauce, gerdstete Mandelsplitter
408 Thunfisch % Gurke, Frischkése, Rostzwiebeln

409 Tempura-Garnele 2'#5"°* Gurke, Teriyaki-Sauce, Spicy-Mayo, Rostzwiebeln
410 Aal *"5* Avocado, Teriyaki-Sauce, Tobikko, Sesam

411 Surimi #*  Frischkéase, Tobikko

412 VEGGIE +# &* avocado, Gurke, Kanpyo, Wakame-Sauce

je 2 Stiick: aromatisierter, japanischer Rundkornreis belegt mit
315 HOTATE ABURI “# Flambierte Jakobsmuschel
305 TAKO “® gekochter Oktopus
310 UNAGI “° gegrillter Aal
313 SHAKE ABURI *° Flambierter Lachs
314 MAGURA ABURI “¢ Flambierter Thunfisch
301 SHAKE *¢ Lachs
302 MAGURO ¢ Thunfisch
312 HAMAGHI ¢¢ Gelbschwanzmakrele
308 EBI 2° Gekochte Garmele
31 TAMAGO 2 japanisches Omelette
338 SUZUKI *® wolfsharsch
339 SURIMI ¢ krebsfieisch
341 KANPYQ ¢ Japanischer eingelegter Kiirbis
321AVOCADO
322 MANGO
340 GURKE

570 KUGO HAUS MIX 2025 16x ura-Mati, 24x Hoso-Maki, 12x Crunchy,
8x Nigiri, 6x Sashimi - 60 Teile

569 KUGO LOVER MIX 2025 8x Ura-Mali, 8x Hoso-Maki, 6x Crunchy,
6x Nigiri, 4x Sashimi - 32 Teile

568 KUGO CHEF MIX 2025 8x ura-Maki, 6 Futo-Maki, 3x Nigiri,
3x Sashimi - 20 Teile

566 SUPER-LACHS-MIX 2025 verschiedene Lachs-Nigiri und Mak - 18 Teile

567 KUGO GAR MIX 8x Ura-Maki, 8x Hoso-Malki, 6 Crunchy - 22 Teile
565 KUGO VEGGIE MIX 4 8 ura-Maki, 8 Hoso-Maki, 6 Crunchys - 22 Teile

9,00¢
9,00¢
9,00¢
9,00¢
9,00¢
9,00¢

6,90°
5,90°
5,90°
5,90°
5,90°
5,50°
5,50°
5,50°
4,90°
4,90°
4,90°
4,90°
4,90°
4,50°
4,50°
4,50°

79,90°
44,90°
29,90°

24,90°
24,90°
19,90°

589 mit Gamelen 26 14,90¢
588 mit Hahnchenfeisch ® 13,90¢
587 vegetarisch 0 © 9,90¢
570 gedampfter Reis 5,00¢

Grofer gemischter Salat der Saison mit hausgemachter Tahini-Sauce

598 mit gebratenen Garmelen 2" 15,90¢
597 mit gegrilltem Thunfisch 4" 14,90¢
596 mit gegrilltem LabelRouge Lachs *" 13,90¢
595 vegetarisch 0™ 8,90¢
579 SUSHI-TELLER GEMISCHT (12 Teile) 7,90¢
mit verschiedenen Hoso-Maki nach Wahl

578 SUSHI-TELLER VEGGIE *“ (12 Teile) 6,90¢

mit verschiedenen Hoso-Maki nach Wanl

620 LAVAKUGHEN %7 aus schokoladentsig mit fiissigem Schokoladenkern 6,90¢

621 KLEBREIS “ mit Mango und Kokossauce 6,90°

622 WHITE CHOGOLATE ANANAS o7 7 6,90¢
Wechselnde

Fragen Sie unser Personal nach aktuellen Angeboten.

Allergene gemép Verordnung (EU) Nr. 1169/2011

1. Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstamme) 2. Krebstiere 3. Eier

4. Fisch 5. Erdnasse 6. Soja 7. Milch (einschlieplich Laktose) 8. Schalenfriichte (Mandeln, Haselniisse, Walndsse,
Cashewnusse, Pecannisse, Paraniisse, Pistazien, Macadamia-Nusse) 9. Sellerie 10. Senf 11. Sesamsamen 12. Schwe-
feldioxid und Sulfite (ab 10 mg pro kg oder Liter) 13. Lupinen 14. Weichtiere (. B. Muscheln, Schnecken, Tintenfisch)
Allgemeine Hinweise: Sojasauce: Enthalt Soja (6) und oft Gluten (1). Tempurateig: Enthalt Gluten (1) und Eier (3).
Mayonnaise: Enthalt Eier (3) und Senf (10). Sesam-Dressing: Enthalt Sesam (11). Miso-Sauce: Enthélt Soja (6) und oft
Gluten (1). Vegetarisch o Scharf_g

Kreuzkontamination: Wir weisen explizit darauf hin, dass trotz sorgfaltiger Zubereitung Spuren von Allergenen vorhanden
sgin konnen.

Hinweis fur Géste: Bitte teilen Sie uns mit, wenn Sie an einer Lebensmittelallergie oder Unvertréaglichkeit leiden. Wir
bemuhen uns, Ihre individuellen Bedarfnisse zu berticksichtigen, kannen jedoch keine Garantie fur eine vollstandige
Allergenfreiheit abernehmen, da in unserer Kiche verschiedene Allergene verarbeitet werden.

(Inside-0ut-Rolle oder auch California-Roll): in
aromatisiertem, japanischen Rundkornreis
gewickeltes, gerostetes Seetangblatt

in gerosteten Seetang gewickelter, aromatisierter,
japanischer Rundkornreis gefiillt

in gerosteten Seetang gewickelter, aromatisierter,
japanischer Rundkornreis gefiillt

in Tempura-Teig und Pankomehl panierte und
frittierte Futo-Maki

aromatisierter, japanischer
Rundkornreis belegt

Reisbett in gerdsteten Seetang
gewickelt mit Topping

feines Fisch-Filet mit
Saucen und Beilagen

in gerostetem Seetangblatt gerollte Sushi-Tite mit
aromatisiertem, japanischen Rundkornreis gefllt

KUGO Sushi Restaurant

Bahnhofstrafie 2

72202 Nagold 07452 633 9740
info@kugosushi.de ¢ www.kugosushi.de

Montag RUHETAG!

DIENSTAG BIS Donnerstag: 11:30 - 14:30 Uhr und 17:00 - 21:00 Uhr
Freitag und Samstag: 11:30 - 14:30 Uhr und 17:00 - 22 Uhr
Sonntag: 16:00 - 20:00 Uhr

KUGOSUSHI.DE KUGOSUSHI KUGOSUSHI

KUGO Sushi Restaurant
Bahnhofstrafe 2 « 72202 Nagold
07452 6339740

i €
iﬁ Mindestbestellwert 40,00

LIEFERKOSTEN 4,50° NACH: NAGOLD - MOTZINGEN « UNTERJETTINGEN - OBERJETTINGEN + EMMINGEN
:  PFRONDORF + ROHRDORF BEI NAGOLD + GUNDRINGEN « SCHIETINGEN

LIEFERKOSTEN 6,50° NACH: EBHAUSEN + WALDDORF « UNTERSCHWANDORF - 0BERSCHWANDORF
HOCHDORF VOLLMARINGEN + BAISINGEN BONDORF + MINDERSBACH « ROTFELDEN

LIEFERKOSTEN 8,50° NACH: ERGENZINGEN -+ WILDBERG EFFRINGEN + SCHONBRONN EBERSHARDT
¢ WART  WENDEN - 0SCHELBRONN HAITERBACH

WWW.kugosushi.de




101 MISO SHIRU 8¢* hausgemachte Suppe aus heller Miso-Paste
Thunfischflocken und Seetang; Einlage: Tofu Seealgen und Frihlingszwiebeln

102 MISO SHIRU FISCH 5 Miso Suppe zusétzlich mit Fischfilet

122 GOMA-WAKAME-SALAT o v
123 KAISAN-SALAT 4% _p 45 sashimi auf Salathett (scharf)
124 WAKAME-KYURISU “ ™ Segtangsalat mit Gurken und Sesam-Dressing
125 WAKAME SALAT % ™* mit hausgemachtem Chefdressing
126 KLEINER GEMISCHTER SALAT

" mit Tahini-Sauce

121 EDAMAME ¢ Junge, grine Sojabohnenschoten mit feinen Meersalzflocken

131 SPIGY EDAMAME “ _» 5 spjahohnenschoten mit Chilisauce (scharf)

132 DELUXE-EDAMAME ““ ¢ Sojahohnenschaten mit feinem Triiffelol

161 AGE GYOZA '*" (3 stiick) Gedampfte, angebratene Teigtaschen mit Hahnchenfilllung

162 YASAI GYOZA v 157 (3 stiick) Gedampfte, angebratene Teigtaschen
mit Gemseftillung

163 YAKITORI ¢ (2 stiick) hausgemachte, gebratene HahnchenspieBe
mit wirziger Sauce und Sesam

164 TORI KARAAGE '35" (4 stiick) in Tempura-Teig ausgebackenes Hahnchenflgisch
mit Yakitori-Sauce und Sesam (japanische Hahnchen-Nuggets, hausgemacht)

166 KUGO BURGER ' im Gao Bao Dampfbriitchen (1 Stiick) mit Hahnchenfleisch
und Salat, Friihlingszwiebeln, Kimichisauce, Teriyaki-sauce und Sesam

167 KUGO BURGER 2" im Gao Bao Dampfbriitchen (1 Stiick) mit Garnelen
und Salat, Friihlingszwiebeln, Kimichisauce, Siiss-Sauer-Sauce und Sesam

3,50°

4,90°

3,90°
7,90°
4,90°
4,90°
4,30°

3,90°
440°
4,60°
4,90°
3,90°

4,90°

5,90°

5,90

6,90°¢

JAPANISCHER TEIGMANTEL AUS REISMEHL, EI UND EISWASSER

181 YASAI TEMPURA
ausgebackenes Gemuise

182 XL EBI TEMPURA '8 (2 stiick) in Tempura-Teig ausgebackene XL Gamnelen

183 MIXED TEMPURA '22 (7 Teile) in Tempura-Teig ausgebackene XL-Garnelen
und Gemiise

13 (5 Stiick) verschiedenes, in Tempura-Teig

50ml
191 SPICY MAYO - CHILLIMAYONESE * 192 TEMPURA-SAUCE DUNKEL ',
193 SWEET CHILI SAUCE *, 194 UNAGI-SAUGE ©,
195 WASABI - japanischer Menrrettich (sehr scharf), 196 YAKITORI-SAUGE ©,
197 TERIYAKI-SAUGE ©' 198 GHEDDAR- SAUGE "', 193 GUAGAMOLE

( mit Frischkase: 1,50 & Aufpreis >

4,90°¢

5,90°
9,90°

1,50°

JE B TEILE: IN GEROSTETEN SEETANG GEWICKELTER,
AROMATISIERTER, JAPANISCHER RUNDKORNREIS GEFULLT MIT

207 SHAKE-MAKI 4457 | achs 5,90¢
208 TEKKA-MAKI +*¢ Thunfisch 5,90¢
210 LAGHSHAUT-MAKI +*¢ Gebratene Lachshaut 5,908
21 EBI-MAKI ““5 gegarte Garnele 5,908
212 EBI FRY-MAKI 235 Gamele im Teigmantel ausgebacken 5,90°
209 SURIMI-MAKI 2“¢ zerkiginertes Krabbenflgisch 4,90¢
213 KANPYO-MAKI 5 japanischer eingelegter Kiirbis 490°
202 AVOCADO-MAKI v ¢ avocado 450°
205 MANGO-MAKI v 5 Mango 4.50¢
206 TAMAGO-MAKI v 545 japanisches Omelette 4 50¢
204 OSHINKO-MAKI +“ “5 Eingelegter Rettich 4.30°
201 KAPPA-MAKI % 15 urke 4,20°

INSIDE-OUT-ROLLE ODER CALIFORNIA-ROLL,; 8 TEILE: IN AROMATISIER-
TEN, JAPANISCHEN RUNDKORNREIS GEWICKELTES, GEROSTETES SEETANGBLATT

mit Tempura-Garnele, Frischkase und

241 geflammtem Lachs 23475 Teriyaki-Sauce, Spicy-Mayo und Tobikko 13,90¢
(Kaviar vom fliegenden Fisch)

243 Wolfsbarsch 2'3475* | achs und Teriyaki-Sauce 13,50¢
240 Spicy Mayo und Tobikko 2761 (Kaviar vom fliegenden Fisch) 11,50¢
242 geflammtem Cheddar-Kase v 213754 Teriyaki-Sauce, Rastzwiebeln 11,50¢
und Frahlingszwiebeln

244 Jalapeno-Sauce v 213751% ynd Sweet-Chili-Sace 11,50¢

( mit Frischkéase: 1,50 & Aufpreis )

mit Thunfisch, Gurke und
253 japanischer Mayonnaise *2* Lachs, Wolfsbarsch, Hamachi und Ponzu-Sauce

255 japanischer Mayonnaise “*6*°* Thunfisch-Avokado-Topping,
Jalapeno- und Teriyaki-Sauce

254 japanischer Mayonnaise **7%" Thunfisch-Mango-Topping, Frischkése,
Mango- und Teriyaki-Sauce

251 japanischer Mayonnaise *35*
252 japanischer Mayonnaise “3%°* Thunfisch-Tartar, Spicy-Mayo und Jalapenos

mit Lachs, Avocado und
249 Frischkédse *°*, Lachs-Tatar, Spicy-Mayo und Nachos
247 Frischkése *5* Lachs-Topping und IKURA (Lachskaviar)
246 Frischkéase *°
248 Frischkése **58* Teriyaki-Sauce und gerdsteten Mandelnsplittern
250 Frischkése */6"°* Guacamole, Spicy-Mayo und Nachos

Knuspriges Hahnchen mit Furikake-Gewdrzmischung und
260 Guacamole '#5™°* Spicy-Mayo und Nachos
258 Cheddar-Sauce "%, Teriyaki-Sauce und Rostzwiebeln
256 Teriyaki-Sauce 55"
257 Jalapeno-Sauce '#5°* Spicy-Mayo, Jalapenos und Togarashi-Gewdirzmischung
259 Frischkase '3767* Spicy-Mayo und Nachos

California mit Surimi, japanischer Mayonnaise, Avocado und
264 Lachs-Thunfisch-Wolfsbarsch-Topping 243%™ und Tobikko (Kaviar vom Flugfisch)
265 Surimi-Tartar, Spicy-Mayo und Tobikko %357°* (Kaviar vom Flugfisch)
261 Tobikko #35* (Kaviar vom Flugfisch)
262 Jalapeno-Sauce >*5™°*, Spicy-Mayo und Jalapenos
263 Frischkase *"6'0* Spicy-Mayo und Tobikko (Kaviar vom Flugfisch)

\iegetarisch

270 mit Avocado 0% "8* Gurke, Mango-Topping, Frischkase, Mango-Sauce
und gerdsteten Mandelnsplittern

268 mit Avocado v 75" Gurke, Frischkase und Miso-Sauce

267 mit Avocado v "* Gurke, Frischkése und Avocado-Topping

269 mit Avocado & * Gurke, Avocado-Mango-Topping, Jalapeno- und Mango-Sauce
266 mit Kirbis 4 '** Furikake-Gewtrzmischung und Wakame-Sauce

(8Teile)

239 SURF&TURF #'*5* Tempura-Garnele, Gurke, flambiertes Rind,
Miso-Sauce und Rostzwiebeln

245 STORM-MAKI “6°"* geflammter Lachs, Mango, Unagi-Sauce,
Spicy-Mayo, Tobikko, Bonito-Flocken, Sesam

229 SEA-MAKI *257%* | achs, Avocado, Tobikko, Gamele, Teriyaki- und Sweet-Chili-Sauce
234 CODKED-TUNA-MAKI “#6% gekochter Thunfisch und Mayonnaise

( mit Frischkéase: 1,50 & Aufpreis )

14,90¢
13,50¢

12,90¢

11,908
11,908

13,90¢
12,90¢
12,50¢
12,50¢
12,50¢

11,90¢
11,50¢
10,90¢
10,90¢
10,90¢

12,90¢
11,50¢
10,90¢
10,90¢
10,90¢

11,908

11,50¢
10,90¢
10,90¢
9,90¢

16,90¢
15,908

14,908
12,90¢

(6 Teile): in Tempura-Teig und Pankomehl panierte,
ausgebackene FUTO-MAKI mit Frischkése und

238 Lachs "+ Fischeier
276 Fischvariationen '3475"°* Gurke, Tobikko, Spicy-Mayo und Teriyaki-Sauce
278 FLAVOUR BOMB W '3 yegetarisch mit Guacamole-Topping

280 Crispy-Chicken "#"6'°* mit Mango, Mango-Curry-Sauce,
Spicy-Mayo und Teriyaki-Sauce

277 Sucuk Roll "*"* tirkischer, pikanter Knoblauchwurst, Essiggurke,
Tempura-Gemiise

275 VEGGIE v '3"* verschiedene in Tempura-Teig ausgebackene Gemiisesorten

(5Teile): in gerdsteten Seetang gewickelter, aromatisierter, japanischer
Rundkornreis gefiillt mit

271 CHEF-SPECIAL-MAKI ¢ Lachs Thunfisch, Butterfisch, Kaviar, Gurke
273 MANGO-CHICKEN-MAKI #* Gebackenes Hihnerfleisch, Mango, Curry-Sauce

281 SPIGY FUTO “¢™* spicy Thunfisch, Mango, Mango-Curry-Sauce
und Spicy-Mayo (Scharf)

272 LIGHT-MAKI *7* avocado, Gurke, Fischeier mit Frischiise
274 VEGGI-FUTO-MAKI
279 VINTAGE *#°* Lachs, Gurke, Tobikko, Spicy-Mayo

"yerschiedene Gemiisesorten mit Frischkése

Reisbett in gerdsteten Seetang gewickelt, Topping wie folgt:
319 IKURA “* Lachskaviar
335 HAMAGHI »“ 45 mit Ponzu-Sauce
337 HOTATE “* jacobsmuschel mit Ponzu-Sauce
318 SPICY MAGURA “=* Thunfisch, Schnittlauch, Chil
317 SPIGY “5* SHAKE Lachs, Zwiebel, Chil
336 SUZUKI “** wolfsharsch mit Ponzu-Sauce
320 TOBIKKO “ Flugfischkaviar

: feines Fisch-Filet mit Garnitur
361 SASHIMI MORIAWASE “* gemischtes Sashimi (9 Stiick)
363 SHAKE SASHIMI “* Lachs mit Lachskaviar (5 Stiick)
331 MAGURO SASHIMI * thunfisch (5 Stiick)
332 HAMAGHI SASHIMI “ japanische Gelbschwanzmakrele (5 Stiick)
334 HOTATE SASHIMI * Jakobsmuschel (5 Stiick)
333 SUZUKI SASHIMI “wolfsbarsch (5 Stiick)

(5 Stiick): feines Fisch-Filet geflammt mit Garnitur

364 SHAKE TATAKI +"* geflammter Lachs mit Sesam, Mangopiree
und Passionsfrucht

365 MAGURO TATAKI “"* gegrillter Thunfisch mit Sesam,
Ponzu- und Miso-Sauce, Triffelol und Friihlingszwiebel

( mit Frischkéase: 1,50 & Aufpreis )

9,90¢
9,90¢
9,90¢
9,50¢

9,50t
8,90¢

8,90¢
8,90t
8,90¢

7,90¢
7,90¢
7,908

4,90¢
4,90¢
4,90¢
4,70¢
4,60¢
4,60¢
4,30¢

17,90¢
12,90¢
12,90¢
12,90¢
12,90¢
10,90¢

13,90¢

13,90¢




